


                                      Hofküche :  
Kochen aus Leidenschaft- Genuss, der auf dem Teller kommt. Hier entstehen individuelle 

Caterings ,sowie handgemachte Produkte, für unseren Hofladen. Qualität,Regionalität 

und Kreativität stehen dabei im Mittelpunkt. 

Ich bin Andreas Schneider, Koch aus Leidenschaft. Meine Philosophie ist es, meine Liebe zum Kochen, in 

jedem Gericht , spürbar zu machen-ehrlich, Handwerklich und mit den besten Zutaten aus eigener Herstellung 

& in Zusammenarbeit mit ausgewählten Lieferanten. 

Das Aushängeschild ist mein schonend kaltgepresstes Rapsöl. 

 Es überzeugt durch seinen feinen, natürlichen Geschmack-

naturbelassen sowie in verschieden aromatischen 

Geschmacksrichtungen 

Hausgemachter Senf, einzigartige Butterkerzen, kreative 

Buttervariationen,Chutneys,Aufstriche und Saisonelle Köstlichkeiten, bereite 

ich mit Leidenschaft für unseren Hofladen zu. 

                                                Caterings : 
Sie planen eine private Feier oder ein Firmen Event? Jedes Catering wird individuell ,nach 

Ihren wünschen und Vorlieben umgesetzt.  

Von vegan bis extravagant bis klassisch und modern. 

 

Catering – Hofküche & Hofladen 

Handwerk – Geschmack  -Persönlichkeit 







Fingerfood –Brotvariation & 

Dessert 

Gefüllte Ofenkartoffel 

Canape Variationen ,  

vom hauseigenem Baguette 

Parmesanhörnchen  

& Lachstatar 

Pumpernickeltaler 

&Roastbeef 

Gemüsegarten 

 mit essbarer Pumpernickelerde & 

Sour Cream 

Rote Beete Carpaccio & marinierter 

Schafskäse 

Hauseigener Brotkorb 

Vegane Falafel Dessert im Glas 

Matcha Brownie 



Unsere Buffets  



Individuelle Caterings  

Office & Meeting  

Grill & BBQ 

Weihnachten  

Motto & individuelle 

Anfragen 

Halloween  



Oeland Specials …zu jedem Anlass.. 

Tag der offenen Gärten 

Geschenkboxen 

  individuell verpackt   

  liebevoll verschenkt Genesung Packet 

Tag der 

offenen Tür 

Weihnachten 

Ostern 


